
lunchkaart



onze broodjes worden geserveerd op meergranen brood

Truffelmayonaise, zongedroogde tomaat,
parmezaan, bread beans en rucola

RUNDERCARPACCIO € 12.50

BROODJES

GEROOKTE ZALM
Met limoenmayonaise, dille, rucola en
roomkaas

€ 13.50

BROODJE PARMAHAM
burrata, zongedroogde tomaat en balsamico

€ 14.00

BEENHAM
Lichtgebakken beenham met
honingmosterd mayonaise en bread beans

€ 11.50

BRIE
Romige brie met walnoten, honing
en rucola

€ 11.50(warm of koud)

(warm of koud)

12 UURTJE
Kopje soep, kroket, mini broodje met vis of
vlees en salade

€ 14.00

SATÉ
kippendij saté met mandje friet 
en satésaus

€ 13.50

UITSMIJTER AD'VUNDUM
Met ham, kaas, champignons,
ui en spek

€ 12.50

UITSMIJTER 
Met ham en kaas

€ 9.50

BOERENOMELET
Met ham, kaas, champignons,
ui en spek

€ 12.50

BROODJE KROKET
Met twee sneetjes brood, 2 kroketten en
mosterd (ook vegetarisch)

€ 10.50

(enkel of dubbel)TOSTI
Ham en kaas

€4.50 / € 7.50

WARME HAP



PATATJE PULLED CHICKEN
Patat royaal belegd met pulled chicken en
truffelmayonaise

€ 13.50

PATATJE STOOF
Patat royaal belegd met stoof, gebakken
uitjes en truffelmayonaise

€ 14.00

BOB'S GEHAKTBAL
Huisgemaakte gehaktbal met twee sneetjes
brood en mayonaise

€ 7.00

BROODJE PASTRAMI
Italiaanse bol met warme pastrami,
kruidensaus en Parmezaanse kaas

€ 14.00

BAO BUN
Gestoomd broodje met ooster varkensvlees,
zoet zure groenten, gebakken uitjes en
sriracha mayonaise

€ 13.00

SOEP VAN HET MOMENT
Een regelmatig wisselende soep

€ 7.00

AD'VUNDUMS SPECIALS

 SALADES

HUISGEROOKTE ZALM
Limoenmayonaise, croutons,
roomkaas en dille

€ 14.50

BURRATA
Stoofpeer, tomaat, walnoten en
balsamico

€ 14.00

CARPACCIO
Rundercarpaccio, truffelmayonaise,
zongedroogde tomaat,
aardappelkrokant en croutons

€ 14.50

DE AD'VUNDUM BURGER
Runderburger met cheddarkaas, tomatensalsa,
sla en uitgebakken spek en frietjes
(ook vegetarisch)

€ 16.00



Café Ad’vundum is geopend op 4 april 2003 door
Dunja de Bruin. Ja ja, ik weet het, de officiële

schrijfwijze is ‘Ad fundum’, wat ‘tot op de bodem’
betekent. Er is voor de verbastering gekozen,

omdat ik met de erfenis van mijn vader Ad, deze
droom heb kunnen verwezenlijken.

In 2021 begon Covid-19 roet in het eten te 
gooien. Vanuit daar is de beslissing gemaakt 
om te ´overwinteren´ op de nieuwe locatie.

Het overwinteren beviel zo goed dat de zaak
volledig overging. Na twee jaar verbouwen,

is het een veelzijdig bedrijf geworden.
In oktober 2022 is de brasserie

geopend en in maart 2023 de zaal! 

www.ad-vundum.nl    info@cafeadvundum.nl


